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Lundi 16-sept Mardi 17-sept Jeudi 19-sept Vendredi 20-sept

MENU VEGETARIEN

ŒUFS

Pêche durable MSC   

Riz Bio et brunoise de légumes

Macédoine de légumes mayonnaise

Haut cuisse de poulet mariné au 

épices

anhydride sulfureux et sulfites, moutarde

Pizza 4 saisons et gorgonzola

Salade feuille de chêne sauce 

vinaigrette

anhydride sulfureux et sulfites, moutarde

Saint Paulin Bio

lait

Banane Bâtonnet de glace chocolat

céleri

Brie

lait

Taboulé

céréales contenant du gluten

Rôti de porc au jus

Carottes Bio braisées

céréales contenant du gluten, poissons

lait

Epinard branche béchamel

céréales contenant du gluten, lait

Emmental Bio

lait

Edam

Raisin

Menus du restaurant scolaire

Semaine du 

Mousse de foie et ses condiments

anhydride sulfureux et sulfites, céréales contenant 

du gluten, lait, moutarde, soja

Fish'N chips de colin et citron

             Produit issu de l'Agriculture Biologique

Produits Locaux

             Appellation d'Origine Protégée

          Produits d'origine française

céleri

fruits à coques, lait, soja

anhydride sulfureux et sulfites, moutarde

céréales contenant du gluten, lait

Salade d'haricots verts vinaigrette

Moelleux aux abricots

céréales contenant du gluten, lait, œufs
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