Menus du restaurant scolaire
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Lundi 03-mars Jeudi 06-mars Vendredi 07-mars
MENU VEGETARIEN

Salade méche et batavia vinaigrette
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anhydride sulfureux et sulfites, moutarde anhydride sulfureux et sulfites, moutarde, soja

Chou-fleur a la Polonaise

) Filet de merlu sauce citron
(Chou-fleur béchamel et ceuf dur)

Cordon bleu Pates macaronis a la bolognaise
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cereales contenant du gluten, lait

cereales contenant du gluten, lait céréales contenant du gluten, lait, ceufs
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anhydride sulfureux et sulfites, cereales
contenant du gluten, lait, ceufs
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Produit issu de I'Agriculture Biologique
Produits d'origine frangaise . £ | ﬂm}q
Appellation d'Origine Protégee

Péche durable MSC

Produits Locaux

Certification environnementale de niveau 2
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