Menus du restaurant scolaire
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et Semaine du 13-avr au  19-avr 2026
N OCCHTANIL 16/ 2
Il est possible que des modifications s'imposent si des difficultés surviennent avec les livraisons de marchandises ou de productions.
Lundi 13-avr Mardi 14-avr Jeudi 16-avr
MENU VEGETARIEN
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[ Haricots verts vinaigrette I 1 Céleri rémoulade Potage de carottes 1| Mousse de foie
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i Boulette de soja sauce tomate I " Gratin de macaronis & la viande i Réti de dinde au jus corsé i I Filet de colin au citron i
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i Soja i céréales contenant du gluten, lait i i i Foisson i
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| Frites 1 | Lentilles Bio au jus 11 Epinard branche béchamel |
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| Emmental Bio | Tomme blanche | Mimolette | Saint Moret Bio |
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i Pomme golden i Yaourt saveur vanille Bio i Clémentine i i Moelleux au amandes i
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i Clémentine (1) J E j i_ Biscuit fourré abricot (x2) J
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